
Освітня програма:  Харчові технології
Освітній рівень: Перший (бакалаврський)
Форма навчання: денна, заочна
Термін навчання: 3 роки 10 місяців
Кваліфікація: Бакалавр з харчових технологій

С П Е Ц І А Л Ь Н І С Т Ь
G 13 Харчові технології

УМОВИ ВСТУПУ: 

 Національний мультипредметний тест (НМТ)
 Мотиваційний лист

Ліцензійний обсяг: 55 осіб (денна форма),
20 осіб (заочна форма)
Вартість навчання за рік: 39 790 грн. (денна
форма), 27 853 грн. (заочна форма)
Максимальний обсяг державного замовлення:
9 місць (денна форма) та 6 місць (заочна форма)

Харчові технології — для здоров’я сьогодні, заради
майбутнього завтра!



Особливості освітньої програми «Харчові технології»

 Підготовка висококваліфікованих фахівців для ресторанного бізнесу;
 Теоретична підготовка фахівців поєднується з практичною у навчальній лабораторія з

технології продукції ресторанного господарства, обладнаної найсучаснішим приладами;
 Проходження закордонних практик і стажування;
 Програма реалізується у співпраці з відомими підприємствами харчової індустрії та

ресторанного бізнесу – потенційними роботодавцями;
 До освітнього процесу залучаються провідні фахівці та практики харчової галузі та ресторанних

технологій;
 Передбачена можливість академічної мобільності як у межах України, так і за її межами;
 Практична підготовка здобувачів здійснюється у найкращих вітчизняних закладах

ресторанного господарства;
 Можливість участі у всеукраїнських, міжнародних науково-практичних конференціях,

олімпіадах та форумах, наукових студентських гуртках, виставках, майстер-класах тощо.

Екскурсія на виробничі об’єкти ТОВ фірми «Світоч ЛТД», що є
частиною міжнародної компанії Nestlé

Майстер-клас з приготування коктейлів для здобувачів у
ресторані «Чураско»

Проєкт здобувачів кафедри: «Франкові ласощі» на ярмарку
“Львів – Молодіжна столиця Європи 2025”

Практичне заняття у у лабораторії «Харчових технологій та
ресторанного обслуговування»

Метою освітньої програми є підготовка конкурентоспроможних фахівців з харчових
технологій, здатних здійснювати професійну діяльність з урахуванням особливостей

сучасних харчових виробництв.



Можливості працевлаштування за спеціальністю
G 13 «Харчові технології»

 Керівник закладу ресторанного господарства та підприємства харчової промисловості;
 Головний технолог харчових виробництв;
 Технолог харчових виробництв;
 Інженер-технолог;
 Керівник виробництва;
 Інженер з якості та безпечності ресторанної продукції;
 Керівник виробничих підрозділів у закладах харчової промисловості;
 Начальник зміни;
 Лаборант харчової промисловості;
 Розробник нових продуктів (R&D фахівець).

Запрошуємо на навчання!

ПАРТНЕРИ КАФЕДРИ ГОТЕЛЬНО-РЕСТОРАННОЇ СПРАВИ ТА ХАРЧОВИХ ТЕХНОЛОГІЙ

Кафедра готельно-ресторанної справи та харчових технологій
м. Львів, вул. Лесі Українки, 39
E-mail: hrbft.dep.geography@lnu.edu.ua
Facebook-сторінка: facebook.com/KafedraGRSiXT

Географічний факультет
м. Львів, вул. Дорошенка, 41
Тел. (032) 239-43-93
E-mail: geography.faculty@lnu.edu.ua
Сайт: https://geography.lnu.edu.ua/

Приймальна комісія університету
м. Львів, вул. Січових Стрільців, 14 (каб. 112)
Тел. 032) 239-43-30, 239-45-70
E-mail: pkunivlv@lnu.edu.ua
Сайт: https://admission.lnu.edu.ua/

QR-код - cторінка кафедри 
у соціальній мережі 
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