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Назва 

дисципліни 

Економіка та фінанси ресторанних і харчових підприємств 

Адреса 

викладання 

дисципліни 

м. Львів, вул. Лесі Українки, 39 

Факультет та 

кафедра, за 

якою 

закріплена 

дисципліна 

Географічний факультет,  

кафедра готельно-ресторанної справи та харчових технологій   

Галузь знань, 

шифр та 

назва 

спеціальності 

18 Виробництво та технології 

181 Харчові технології 

Викладачі 

курсу 
Петлін Ірина Володимирівна, кандидат економічних наук, доцент кафедри готельно-

ресторанної справи та харчових технологій 

Контактна 

інформація 

викладачів 

https://geography.lnu.edu.ua/employee/petlin-iryna-volodymyrivna 

iryna.petlin@lnu.edu.ua 

petlinirina@gmail.com 

Консультації 

по курсу 

відбуваються 

Середа: 15.00-16.30 год.  

(вул. Лесі Українки, 39, ауд. 205 ) 

Сторінка 

курсу 

iryna.petlin@lnu.edu.ua 

petlinirina@gmail.com 

Інформація  

про курс 

Дисципліна «Економіка та фінанси ресторанних і харчових підприємств» є 

дисципліною вільного вибору студента спеціальності 181 Харчові технології для 

освітньої програми «Виробництво та технології», яка викладається в першому семестрі 

в обсязі 3 кредити / 90 годин за ECTS 

Коротка 

анотація    курсу 

Дисципліна "Економіка та фінанси ресторанних і харчових підприємств" носить 

міждисциплінарний характер, об’єднує дослідження в сфері економіки підприємства та 

фінансів підприємства у сфері ресторанного бізнесу та харчових технологій. Сучасні 

економічні системи тісно пов’язані з фінансовими потоками, а тому набуття знань в 

сфері фінансів підприємства та економіки підприємства, підвищує рівень 

зацікавленості в даному курсі. Він дозволить опанувати теорію та прикладні знання 

функціонування економіки та фінансів ресторанних і харчових підприємств, збагатити 

навиками застосування аналітичних інструментів економіки та фінансів в 

управлінській роботі.. 

Мета та цілі 

курсу 

Мета викладання дисципліни "Економіка і фінанси ресторанних і харчових 

підприємств" полягає у наданні студентам фундаментальних знань і практичних 

навичок, необхідних для ефективного управління економічними і фінансовими 

аспектами діяльності підприємств у сфері ресторанного та харчового бізнесу. 

Основними завданнями вивчення дисципліни є: 

− Ознайомлення студентів з основними економічними категоріями та термінами, що 

застосовуються в ресторанному та харчовому бізнесі. 

− Розуміння ринкових механізмів і умов, що впливають на діяльність підприємств 

цієї галузі 

− Вивчення основних принципів фінансового менеджменту, включаючи 

планування, контроль і управління фінансовими ресурсами. 

− Навчання методам фінансового аналізу та оцінки фінансового стану підприємств. 

− Аналіз джерел доходів підприємства і методів їх збільшення. 

− Управління ціновою політикою і прибутковістю підприємства. 

− Ознайомлення з податковим законодавством, що стосується ресторанного і 

харчового бізнесу. 

https://geography.lnu.edu.ua/employee/petlin-iryna-volodymyrivna
mailto:iryna.petlin@lnu.edu.ua
mailto:petlinirina@gmail.com
mailto:iryna.petlin@lnu.edu.ua
mailto:petlinirina@gmail.com
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− Розуміння впливу податкової політики на фінансовий стан підприємства. 

Література 

для вивчення 

дисципліни 

Основна:  

1. Господарський кодекс України : чинне законодавство зі змінами та доповн. 

станом на 1 березня 2008 року : (відповідає офіційному текстові ). – К. : Паливода А.В., 

2008. – 192с. – (Кодекси України).  

2. Бедринець М.Д., Довгань Л.П. Фінанси підприємств: навч. посіб. Київ, 2018. 292 с.  

3. Зянько В.В., Фурик В.Г., Вальдшмідт І.М. Фінанси підприємств: навч. посіб. Ч. 1. 

Вінниця, 2016. 126 с. 

4. Бойчик І.М. Економіка підприємства: підручник. Київ, 2016. 378 с.  

5. Гринчуцький В. І. Економіка підприємства: навч. посібник / В. І. Гринчуцький, Е. 

Т. Карапетян, Б. В. Погріщук. – 2-ге вид., перероб. та допов. – К. : Центр учбової 

літератури, 2012. – 304 с. 

6. Економіка підприємства : підручник / під заг. ред. д.е.н., проф. Ковальської Л.Л. 

та проф. Кривов’язюка І.В. Київ : Видавничий дім «Кондор», 2020. 700 с. 

7. Економіка підприємства: навч. посіб. / За заг. ред. Л. С. Шевченко. Харків, 2011. 208 

с.  

8. Економіка підприємства: навчальний посібник / Герасимчук З.В., Науменко С.В., 

Ткачик В.І., Вахович І.М., Ковальська Л.Л., Кривов’язюк І.В., Камінська І.М., Хвищун 

Н.В. Луцьк, 2010. 632 с.  

9. Економіка підприємства: навч. посіб. / За заг. ред. О. М. Бандурки. Харків, 2017. 192 

с.  

10. Економіка ресторанного господарства : навч. посіб. / Н. О. Власова, Н. С. 

Краснокутська, О. А. Круглова, І. В. Мілаш. Харків : Світ Книг, 2021. 389 с. 

11. Кузнецова Н.М. Основи економіки готельного та ресторанного господарства: 

Навч. посібник. К., 1997. 174 с. 

12. Левицька І.В., Климчук А.О. Оцінка ефективності діяльності ресторанного 

господарства України. Вісник Хмельницького національного університету. Економічні 

науки. 2019. № 3. С. 56-61.   

13. Організація виробництва на підприємствах харчової промисловості : підручник / 

Т. Л. Мостенська, І. А. Бойко, І. М. Болотіна та ін. – кер. кол. авт. і наук. ред. д.е.н., 

проф. Т. Л. Мостенської. – К. : Кондор, 2012. – 492 с. 

14. Посохов І.М., Дюжев В.Г., Сусліков С.В., Тимофєєва К.О. Економіка підприємства: 

навч. посіб. Харків, 2016. 380 с.  

15. Фесіна Ю.Г. Економіка та фінанси підприємства. Конспект лекцій для студентів 

спеціальності «Менеджмент». Луцьк, 2016. 142 с.  

 

Допоміжна: 
16. Величко В. В. Конспект лекцій з курсу «Економіка і фінанси підприємства» (для 

студентів денної та заочної форм навчання за напрямом підготовки 6.030601 – 

Менеджмент) / Харків. нац. ун-т міськ. госп-ва ім. О. М. Бекетова. Харків : ХНУМГ ім. 

О. М. Бекетова, 2015. 152 с. 

17. Гадецька З. М., Холопова М. О. Моделювання бізнес-процесів діяльності 

підприємства. Електронний журнал «Ефективна економіка». № 5. 2016. URL: 

http://www.economy.nayka.com.ua/?op=1&z=4950  

18. Гуль Вікторія, Удуд Іванна. Оцінка ефективності готельно – ресторнного бізнесу 

України в період війни : матеріали ІІІ Міжнародної науково-практичної інтернет-

конференції. Цифрова трансформація фінансової системи України та країн v-4 в 

умовах євроінтеграції: м.Дубляни, 26 квітня 2023 р.. Частина ІІІ. Дубляни: ЛНУП, 

2023.  C. 209-2014. 

19. Економіка відновлення : навчальний посібник / під заг. ред. Грушка В.І. Київ : 

Університет економіки та права «Крок», 2023. 221 с. 

20. Економіка та бізнес-інновації: підручник/ за ред. д.е.н., проф. Л. Г. Мельника, 

д.е.н., проф.О.І. Карінцевої. –Суми : Університетська книга, 2023. 702 с. 

21. Ільчук О. О, Удуд І.Р., Шира К. Р. Проблеми підтримання ефективності роботи 
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підприємств ресторанного бізнесу та закладів культури у кризових умовах 

господарювання. Актуальні питання у сучасній науці .м. Київ – 2023. № 6(12)  С. 54-64. 

http://perspectives.pp.ua/index.php/sn/article/view/5079  

22. Мальська М. П. Економіка туризму: теорія та практика: підручник. / М. П. 

Мальська, М. Й. Рутинський, С. В. Білоус, Н. Л. Мандюк. К. : Центр учбової 

літератури, 2014. 544 с. 

23. Петлін І. Формування науково-методичного підходу до оцінки ефективності 

впровадження інновацій вітчизняними підприємствами: матеріали Х Міжнародної 

науково-практичної конференції [СУЧАСНІ ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ СВІТОВОЇ 

ЕКОНОМІКИ], (Харків 18 травня 2018 року) / І.В. Петлін. – Харків. – С. 92-93. 

24. Петлін І.В. Теоретико-методичні засади оцінки ефективності функціонування 

підприємств готельного господарства: таксономічний підхід: матеріали міжнародної 

науково-практичної конференції [Сучасні проблеми розвитку туризму в Україні], (16-

17 травня 2019 р.) / І.В. Петлін. – Львів. – С. 62-68. 

25. Петлін І.В. Особливості формування організаційно-економічного механізму 

функціонування підприємств готельного господарства:  Матеріали  Всеукраїнської 

науково-практичної Інтернет-конференції [Сучасні тенденції з розвитку готельно-

ресторанного бізнесу.  Якість і безпечність продуктів харчування], (24 квітня 2020 р.) – 

Львів. С. 79-82. 

26. Петлін І.В. Напрями удосконалення інституційного забезпечення розвитку 

підприємництва : Матеріали  ХІ Міжнародної науково-практичної Інтернет-

конференції [Управління проектами: проектний підхід в сучасному менеджменті], 

Одеса, 13-14 листопада 2020 р.) – с.298-302. 

27. Петлін І.В. Крауд-технології як інноваційний інструмент фінансування 

розвитку бізнесу: Матеріали ХІV Міжнародної науково-практичної конференції  

«Проблеми та перспективи розвитку підприємництва», Харків, (27 листопада 2020 р.) – 

85-87 с.  

28. Шимчук О.М., Петлін І.В. Теоретико-методологічні засади маркетингового 

дослідження конкурентного середовища закладів ресторанного господарства : 

Матеріали студентської науоково-практичної інтернет-конференції «Інноваційні 

технології в готельно-ресторанному та туристичному бізнесі», Львів. -22-27 с. 

29. Петлін І.В. Методика Оцінки конкурентних переваг підприємств 

ресторанного господарства :  Матеріали I Міжнародної науково-практичної 

конференції «Регіональний туризм: сучасний стан та шляхи оптимізації» 

(м. Київ, 2 квітня 2021 р.). К.: КРОК, 2021. С.154-157. 

30. Петлін І., Івасюта Ю. Методичні підходи до оцінки інноваційного потенціалу 

підприємств готельного бізнесу: матеріали Міжнародної науково-практичної 

конференції «Трансформація готельно-ресторанного бізнесу регіону в умовах 

євроінтеграції», м. Чернівці (11 травня 2023 р.). Чернівці: Технодрук, 2023. 266 с. (С. 

225-228). 

31. Петлін І., Попруга В. Управління інвестиційною привабливістю підприємств 

готельного бізнесу: матеріали Міжнародної науково-практичної конференції 

«Трансформація готельно-ресторанного бізнесу регіону в умовах євроінтеграції», м. 

Чернівці (11 травня 2023 р.). Чернівці: Технодрук, 2023. 266 с. (С. 229-234). 

32. Сторонянська І. З., Беновська Л. Я. Особливості інвестиційно-кредитного 

забезпечення розвитку регіонів в умовах війни. Бізнес Інформ. 2023. №5. C. 53–59. 

https://doi.org/10.32983/2222-4459-2023-5-53-59 

33. Dorfman Jeffrey (2014) Economics and Management of the Food Industry. Routledge,  

216 Pages . 

34. Almquist,  W.,  Fuller,  D.,  Günday,  G.,  Henry,  J.,  &  Wells,  G. (2023,  January  12).  

Cooking  up extraordinary growth for restaurants during a downturn. McKinsey & Company. 

http://surl.li/fbrdv 

Інформаційні ресурси Інтернет-мережі: 

1. Урядовий портал [Електронний ресурс] – Режим доступу: http://www.kmu.gov.ua 

http://perspectives.pp.ua/index.php/sn/article/view/5079
https://doi.org/10.32983/2222-4459-2023-5-53-59
http://surl.li/fbrdv
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2. Державна служба статистики України [Електронний ресурс] – Режим доступу: 

http://www.ukrstat.gov.ua/  

3. Журнал «Академія гостинності»: http://hotel-rest.com.ua.  

4. Готельно-рестораний бізнес: http://hotelbiz.com.ua. 

5. Журнал «Готельний та ресторанний бізнес»: http://www.hotelbiz.com.ua 

Обсяг курсу Аудиторні години: 24 з них: 

Лекції –                   16 год. 

практичні заняття – 8 год. 

Самостійна робота – 66 год. 

Очікувані 

результати 

навчання 

У результаті вивчення навчальної дисципліни студент повинен  

знати: 
− основні економічні та фінансові концепції, що стосуються ресторанного і 

харчового бізнесу. 

- основні методи управління доходами та витратами підприємства. 

- процеси фінансового планування та оцінки інвестиційних проектів. 

- основи податкового законодавства і його впливом на ресторанний та харчовий 

бізнес. 

вміти  
- аналізувати фінансовий стан підприємства та проводити фінансовий аналіз. 

- розробляти бюджети та здійснювати контроль за їх виконанням. 

- ідентифікувати та управляти фінансовими ризиками. 

- застосовувати отримані знання на практиці для прийняття обґрунтованих  

- управлінських рішень.  

Ключові слова Економіка, фінанси, податки, кредит, ефективність, потенціал, основні засоби, 

фінансовий результат діяльності. 

Формат курсу Денна форма 

Проведення лекцій, семінарських/практичних занять, консультацій 

Теми Подано у схемі курсу 

Підсумковий 

контроль, 

форма 

Залік  

Пререквізити Вивчення курсу базується на базових знаннях з готельно-ресторанної індустрії. 

Необхідне 

обладнання 

Вивчення курсу потребує використання мультимедійного обладнання. Для вивчення 

курсу достатньо володіти загально вживаними програми такими як: Microsoft Office 

Word, Microsoft Office Excel, Microsoft Office Power Point. 

Критерії 

оцінювання 

(окремо для 

кожного виду 

навчальної 

діяльності) 

Критерії оцінювання знань студентів 

 

 

М
ак

си
м

ал
ь
н

а 

к
іл

ьк
іс

ть
 б

ал
ів

 

1. Бали поточної успішності за участь у практичних (семінарських) 

заняттях 

Критерії оцінювання 10 балів 
студент в повному обсязі володіє навчальним матеріалом, вільно самостійно та 
аргументовано його викладає під час усних виступів та письмових відповідей, глибоко та 

всебічно розкриває зміст теоретичних питань та практичних завдань, використовуючи при 

цьому обов’язкову та додаткову літературу. Правильно вирішив усі тестові завдання. 

14 

студент достатньо повно володіє навчальним матеріалом, обґрунтовано його викладає під 
час усних виступів та письмових відповідей, в основному розкриває зміст теоретичних 

питань та практичних завдань, використовуючи при цьому обов’язкову літературу. Але 

при викладанні деяких питань не вистачає достатньої глибини та аргументації, 
допускаються при цьому окремі несуттєві неточності та незначні помилки. Правильно 

вирішив більшість тестових завдань. 

10 

студент в цілому володіє навчальним матеріалом викладає його основний зміст під час 
усних виступів та письмових відповідей, але без глибокого всебічного аналізу, 

обґрунтування та аргументації, без використання необхідної літератури допускаючи при 

цьому окремі суттєві неточності та помилки. Правильно вирішив половину тестових 
завдань. 

6 

http://hotelbiz.com.ua/
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– студент не в повному обсязі володіє навчальним матеріалом. Фрагментарно, поверхово 

(без аргументації та обґрунтування) викладає його під час усних виступів та письмових 
відповідей, недостатньо розкриває зміст теоретичних питань та практичних завдань, 

допускаючи при цьому суттєві неточності, правильно вирішив меншість тестових завдань. 

4 

- Студент не володіє матеріалом…. 0 

2. Самостійна робота студентів (СРС) 

Критерії оцінювання 
Самостійна робота (тестування за результатами виконаних самостійних робіт) 

Самостійна робота студентів, яка передбачена в темі поряд з аудиторною роботою, 

оцінюється під час поточного контролю теми на відповідному практичному занятті. 

Засвоєння тем, які виносяться лише на самостійну роботу контролюється при підсумковому 
семестровому контролі (виконанні залікового модулю, на іспиті). 

 

3. Модульний контроль 

                        Критерії оцінювання 22 балів 
Всього 2 модуля по 10 балів. Модуль проводиться в тестовій формі. Форми, містить по 20 

тестових завдання, правильна відповідь оцінюється в 0,5 бала. 
 

 

Приклад розподілу балів, які отримують студенти (для заліку) 
Поточне тестування та самостійна робота Підсумковий 

тест (залік) 

Сума  

Змістовний модуль 1 Змістовний модуль 2 

Т1 Т2 Т3 Т4 М1 Т5 Т6 Т7 Т8 М2  

- 

 

 

100 -  14 -  14 22 -  14 -  14 22 

Т1, Т2, Т3 …Т8 ‒ теми практичних занять. 

МКР 1, МКР 2 ‒ модульні контрольні роботи по тематиці кожного змістового 

модуля. 

Оцінювання знань студента здійснюється за 100-бальною шкалою. Дисципліна, 

завершується заліком, який виставляється за результатами поточної успішності 

студента. 

Протягом семестру проводиться дві модульні контрольні роботи.  

Шкала оцінювання: вузу, національна та ECTS 
Сума балів 

за всі види 

навчальної 

діяльності 

Оцінка 

ECTS 

Оцінка за національною шкалою 

для екзамену, курсового проекту 

(роботи), практики 

для заліку 

90 – 100 А відмінно    

 

зараховано 
81-89 В 

добре  
71-80 С 

61-70 D 
задовільно  

51-60 Е  

21-50 FX незадовільно  не зараховано 

0-20 F 
незадовільно (без права 

перездачі) 

не зараховано (без 

права перездачі) 

Політика щодо дедлайнів та перескладання: Здобувачі зобов’язані дотримуватися 

усіх строків, визначених для виконання усіх видів письмових робіт, передбачених 

курсом. 

Політика щодо академічної доброчесності: списування під час контрольних робіт 

та екзаменів заборонені (в т.ч. із використанням мобільних девайсів). Реферати 

повинні мати коректні текстові посилання на використану літературу. Виявлення 

ознак академічної недоброчесності в письмовій роботі студента є підставою для її 

незарахуванння викладачем. 

Політика щодо відвідування: Відвідування занять (лекцій, практичних, 

семінарських занять курсу) є обов’язковим. За об’єктивних причин (наприклад, 

хвороба, міжнародне стажування, індивідуальний графік, карантин) навчання може 

відбуватись в он-лайн формі. 
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Уся література, яка викладачем надається виключно в освітніх цілях є без права її 

передачі третім особам. Студенти заохочуються до використання також й інших 

літературних джерел, яких немає серед рекомендованих. 

Жодні форми порушення академічної доброчесності не толеруються. 

Питання  

до модульних 

контрольних 

робіт 

Модульна контрольна робота 1 
1. Організаційно-правові аспекти діяльності підприємства  
2. Структура підприємства, планування та управління діяльністю  
3. Діяльність підприємства у ринковому середовищі   
4. Продукція підприємства 
5. Виробнича програма та визначення виробничої потужності підприємства 
6. Трудові ресурси підприємства  
7. Майнові ресурси (активи) підприємства 
8. Принцип формування доходів у ресторанному господарстві та харчовому 
бізнесі. 
9. Розрахунок собівартості та витрат обігу 
10. Формування і розподіл прибутку   

Модульна контрольна робота 2 
11. Організація фінансів підприємств  
12. Структура фінансів підприємства.  
13. Фінансові ресурси підприємства 
14. Організація грошових розрахунків підприємств.   
15. Інвестиційна та фінансова діяльність підприємства  
16. Сутність кредиту та його роль в діяльності підприємства 
17. Оподаткування підприємств  
18. Оцінка фінансового-економічного стану господарської діяльності підприємства  
19. Фінансово-економічна безпека підприємства та його антикризова діяльність 
20. Банкрутство та санація. 

Опитування Анкету-оцінку з метою оцінювання якості курсу буде надано по завершенню курсу. 



 8 

1. СХЕМА КУРСУ «ЕКОНОМІКА І ФІНАНСИ У РЕСТОРАННОМУ ТА ХАРЧОВОМУ БІЗНЕСІ»» 

 
Тиж. / дата 

/ год.- 

Тема, план, короткі тези Форма 

діяльності 

(заняття) 

Література. Ресурси в Інтернеті Завдання, год Термін 

виконання 

Змістовий модуль 1. Економічні засади ведення ресторанного та харчового бізнесу 

1-2 

тиждень 

 
 
 

Тема 1. Роль і місце ресторанного 

господарствахарчової промисловості в 

економіці країни 

Економічна суть діяльності 

підприємств ресторанного та харчового 

бізнесу. Функції та завдання підприємств 

ресторанного і харчового бізнесу. 

Класифікація підприємств харчування як 

сфери туристичного обслуговування. 

Характеристика продукції підприємств 

харчування.  

Сутність і основні елементи 

господарського механізму підприємств. 

Планування як інструмент обґрунтування 

економічної стратегії підприємств закладів 

ресторанного та харчового господарства. 

Характеристика показників беззбиткової  

діяльності підприємства 

Місце і роль підприємств 

ресторанного і харчового бізнесу в системі 

ринкового господарювання України. 

Сучасний стан і тенденції розвитку 

ресторанних підприємств в Україні. 

Лекційне 

заняття 

1. Господарський кодекс України : чинне законодавство 

зі змінами та доповн. станом на 1 березня 2008 року : 

(відповідає офіційному текстові ). – К. : Паливода А.В., 

2008. – 192с. – (Кодекси України).  

2. Бойчик І.М. Економіка підприємства: підручник. Київ, 

2016. 378 с.  

3. Гринчуцький В. І. Економіка підприємства: навч. 

посібник / В. І. Гринчуцький, Е. Т. Карапетян, Б. В. 

Погріщук. – 2-ге вид., перероб. та допов. – К. : Центр 

учбової літератури, 2012. – 304 с. 

4. Економіка підприємства : підручник / під заг. ред. 

д.е.н., проф. Ковальської Л.Л. та проф. Кривов’язюка І.В. 

Київ : Видавничий дім «Кондор», 2020. 700 с. 

5. Економіка підприємства: навч. посіб. / За заг. ред. Л. С. 

Шевченко. Харків, 2011. 208 с.  

6. Економіка підприємства: навчальний посібник / 

Герасимчук З.В., Науменко С.В., Ткачик В.І., Вахович І.М., 

Ковальська Л.Л., Кривов’язюк І.В., Камінська І.М., Хвищун 

Н.В. Луцьк, 2010. 632 с. 3. Економіка підприємства: навч. 

посіб. / За заг. ред. О. М. Бандурки. Харків, 2017. 192 с.  

7. Економіка ресторанного господарства : навч. посіб. / 

Н. О. Власова, Н. С. Краснокутська, О. А. Круглова, І. В. 

Мілаш. Харків : Світ Книг, 2021. 389 с. 

8. Кузнецова Н.М. Основи економіки готельного та 

ресторанного господарства: Навч. посібник. К., 1997. 174 с. 

9. Dorfman Jeffrey (2014) Economics and Management of 

the Food Industry. Routledge,  216 Pages . 

 

Підготувати 

питання по 

темі №1  

 

2 тиждень 

3-4 
тиждень  
 

 

Тема 2. Управління товарооборотом 

та виробничою програмою підприємств 

ресторанного господарства та харчового 

бізнесу 

Сутність та структура товарообороту 

підприємств харчування. Валовий і 

роздрібний товарооборот. Поняття продукції 

Лекційне / 

практичне 

заняття  

1. Господарський кодекс України : чинне законодавство 

зі змінами та доповн. станом на 1 березня 2008 року : 

(відповідає офіційному текстові ). – К. : Паливода А.В., 

2008. – 192с. – (Кодекси України).  

2. Бойчик І.М. Економіка підприємства: підручник. Київ, 

2016. 378 с.  

3. Економіка підприємства : підручник / під заг. ред. 

Підготувати 

питання по 

темі №2 / 

Практичне 

заняття по 

темі №1 

2/2 год. 

4 тиждень 
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ресторанного господарства. Склад та 

структура продукції ресторанного 

господарства, характеристика її складових. 

Виробнича програма та планування випуску 

продукції підприємств харчування. 

Складання плану товарообороту та 

продуктового балансу.  

Порядок проведення аналізу динаміки 

та структури роздрібного товарообороту. 

Фактори, що визначають обсяги, структуру 

та перспективи розвитку товарообороту 

ресторану. Методи планування 

товарообороту підприємств ресторанного 

бізнесу, обґрунтування обсягу 

товарообороту на плановий період. 

Класифікація планів товарообороту 

ресторану. Економічна характеристика 

виробничої діяльності ресторанних 

підприємств. 

 

д.е.н., проф. Ковальської Л.Л. та проф. Кривов’язюка І.В. 

Київ : Видавничий дім «Кондор», 2020. 700 с. 

4. Економіка підприємства: навч. посіб. / За заг. ред. Л. С. 

Шевченко. Харків, 2011. 208 с.  

5. Економіка підприємства: навчальний посібник / 

Герасимчук З.В., Науменко С.В., Ткачик В.І., Вахович І.М., 

Ковальська Л.Л., Кривов’язюк І.В., Камінська І.М., Хвищун 

Н.В. Луцьк, 2010. 632 с.  

6. Економіка підприємства: навч. посіб. / За заг. ред. О. М. 

Бандурки. Харків, 2017. 192 с.  

7. Економіка ресторанного господарства : навч. посіб. / 

Н. О. Власова, Н. С. Краснокутська, О. А. Круглова, І. В. 

Мілаш. Харків : Світ Книг, 2021. 389 с. 

8. Кузнецова Н.М. Основи економіки готельного та 

ресторанного господарства: Навч. посібник. К., 1997. 174 с. 

9. Левицька І.В., Климчук А.О. Оцінка ефективності 

діяльності ресторанного господарства України. Вісник 

Хмельницького національного університету. Економічні 

науки. 2019. № 3. С. 56-61.   

10. Організація виробництва на підприємствах харчової 

промисловості : підручник / Т. Л. Мостенська, І. А. Бойко, І. 

М. Болотіна та ін. – кер. кол. авт. і наук. ред. д.е.н., проф. Т. 

Л. Мостенської. – К. : Кондор, 2012. – 492 с. 

11. Гуль Вікторія, Удуд Іванна. Оцінка ефективності 

готельно – ресторанного бізнесу України в період війни : 

матеріали ІІІ Міжнародної науково-практичної інтернет-

конференції. Цифрова трансформація фінансової системи 

України та країн v-4 в умовах євроінтеграції: м.Дубляни, 26 

квітня 2023 р.. Частина ІІІ. Дубляни: ЛНУП, 2023.  C. 209-

2014.  

12. Мальська М. П. Економіка туризму: теорія та 

практика: підручник. / М. П. Мальська, М. Й. Рутинський, 

С. В. Білоус, Н. Л. Мандюк. К. : Центр учбової літератури, 

2014. 544 с. 

13. Сторонянська І. З., Беновська Л. Я. Особливості 

інвестиційно-кредитного забезпечення розвитку регіонів в 

умовах війни. Бізнес Інформ. 2023. №5. C. 53–59. 

https://doi.org/10.32983/2222-4459-2023-5-53-59 

14. Dorfman Jeffrey (2014) Economics and Management of 

the Food Industry. Routledge,  216 Pages . 

15. Almquist,  W.,  Fuller,  D.,  Günday,  G.,  Henry,  J.,  &  

https://doi.org/10.32983/2222-4459-2023-5-53-59
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Wells,  G. (2023,  January  12).  Cooking  up extraordinary 

growth for restaurants during a downturn. McKinsey & 

Company. http://surl.li/fbrdv 

5-6 
тиждень 
 

 

Тема 3. Управління ресурсним 

потенціалом підприємств ресторанного та 

харчового бізнесу  

Основні засоби ресторанів як елемент 

матеріальних ресурсів. Склад основних 

засобів за різними класифікаційними 

ознаками. Поняття амортизації основних 

засобів. Мета та особливості застосування 

прискореної амортизації. Стан і тенденції 

розвитку матеріально-технічної бази готелів 

і ресторанів. Види вартісної оцінки основних 

засобів: первісна, відновна, повна, 

залишкова. Методика оцінки середньої 

вартості основних фондів підприємств.  

Економічна сутність товарних 

ресурсів. Економічна сутність товарних 

запасів як елементу товарної пропозиції. 

Класифікація товарних запасів. Поняття 

нормативу запасів. Форми залучення 

продовольчих ресурсів на регіональний 

споживчий ринок: закупівля 

сільгоспродуктів і продтоварів у 

безпосередніх сільськогосподарських 

виробників, на підприємствах харчової 

промисловості, товарних біржах тощо. 

Методи визначення загальної потреби 

підприємства у сировині і товарах.. Зміст 

продуктового балансу підприємства. 

Методика планування запасів інженерних 

ресурсів.  

Поняття, класифікація і структура 

персоналу ресторанного та харчового 

підприємства. Оцінювання стану та 

ефективності використання персоналу. 

Обґрунтування витрат на оплату праці на 

підприємствах харчового таресторанного 

бізнесу.  

Закордонний досвід використання 

Лекційне 

заняття  

1. Бойчик І.М. Економіка підприємства: підручник. Київ, 

2016. 378 с.  

2. Власова Н.О., Краснокутська Н. С., Круглова О. А., 

Мілаш І. В. Економіка ресторанного господарства: 

навчальний посібник. Харків: Світ книг, 2019. 250 с. 

3. Економіка підприємства : підручник / під заг. ред. 

д.е.н., проф. Ковальської Л.Л. та проф. Кривов’язюка І.В. 

Київ : Видавничий дім «Кондор», 2020. 700 с. 

4. Економіка підприємства: навч. посіб. / За заг. ред. Л. С. 

Шевченко. Харків, 2011. 208 с.  

5. Економіка підприємства: навчальний посібник / 

Герасимчук З.В., Науменко С.В., Ткачик В.І., Вахович І.М., 

Ковальська Л.Л., Кривов’язюк І.В., Камінська І.М., Хвищун 

Н.В. Луцьк, 2010. 632 с.  

6. Економіка підприємства: навч. посіб. / За заг. ред. О. М. 

Бандурки. Харків, 2017. 192 с.  

7. Економіка ресторанного господарства : навч. посіб. / 

Н. О. Власова, Н. С. Краснокутська, О. А. Круглова, І. В. 

Мілаш. Харків : Світ Книг, 2021. 389 с. 

8. Кузнецова Н.М. Основи економіки готельного та 

ресторанного господарства: Навч. посібник. К., 1997. 174 с. 

9. Посохов І.М., Дюжев В.Г., Сусліков С.В., Тимофєєва 

К.О. Економіка підприємства: навч. посіб. Харків, 2016. 380 с.  

10. Фесіна Ю.Г. Економіка та фінанси підприємства. 

Конспект лекцій для студентів спеціальності «Менеджмент». 

Луцьк, 2016. 142 с.  

11. Економіка відновлення : навчальний посібник / під заг. 

ред. Грушка В.І. Київ : Університет економіки та права 

«Крок», 2023. 221 с. 

12. Економіка та бізнес-інновації: підручник/ за ред. д.е.н.,

 проф. Л. Г. Мельника, д.е.н., проф.О.І. Карінцевої. –Суми : 

Університетська книга, 2023. 702 с. 

13. Dorfman Jeffrey (2014) Economics and Management of 

the Food Industry. Routledge,  216 Pages . 

 

Підготувати 

питання по 

темі №3 

 

6 тиждень 
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моделей мотивації трудової діяльності. 

Зарубіжний та вітчизняний досвід 

нарахування заробітної плати.  

7-8 
тиждень  
 

 

Тема 4. Управління доходами та 

витратами підприємств ресторанного та 

харчового бізнесу. Формування прибутку .  

Доходи як економічна категорія та 

економічний показник. Поняття доходу 

ресторанних та підприємств харчового 

бізнесу та їх джерела. Класифікація доходів 

підприємств готельно-ресторанного бізнесу 

залежно від напрямів діяльності та 

відповідно до норм національного стандарту 

бухгалтерського обліку.  

Цілі та завдання управління доходами 

ресторанних та підприємств харчового 

бізнесу. Моніторинг доходу при 

обґрунтуванні базової економічної стратегії. 

Порядок проведення аналізу доходів 

готельних і ресторанних підприємств.  

Економічна сутність поточних витрат 

підприємств готельно-ресторанного бізнесу. 

Собівартість, як комплексний економічний 

показник. Класифікація витрат і структура 

собівартості ресторанних та підприємств 

харчового бізнесу.  

Прибуток ресторанних та підприємств 

харчового бізнесу: суть, формування та 

використання. Види та джерела утворення 

прибутку підприємств готельно-

ресторанного бізнесу. Економічне 

управління формуванням і розподілом 

прибутку. Поняття рентабельності 

ресторанних та підприємств харчового 

бізнесу. Порядок проведення фінансового 

результату готельних і ресторанних 

підприємств.  

Лекційне / 

практичне 

заняття  

1. Бойчик І.М. Економіка підприємства: підручник. Київ, 

2016. 378 с.  

2. Гринчуцький В. І.Економіка   підприємства: навч. 

посібник / В. І. Гринчуцький, Е. Т. Карапетян, Б. В. 

Погріщук. – 2-ге вид., перероб. та допов. – К. : Центр 

учбової літератури, 2012. – 304 с. 

3. Економіка підприємства : підручник / під заг. ред. 

д.е.н., проф. Ковальської Л.Л. та проф. Кривов’язюка І.В. 

Київ : Видавничий дім «Кондор», 2020. 700 с. 

4. Економіка підприємства: навч. посіб. / За заг. ред. Л. 

С. Шевченко. Харків, 2011. 208 с.  

5. Економіка підприємства: навчальний посібник / 

Герасимчук З.В., Науменко С.В., Ткачик В.І., Вахович І.М., 

Ковальська Л.Л., Кривов’язюк І.В., Камінська І.М., Хвищун 

Н.В. Луцьк, 2010. 632 с. 3. Економіка підприємства: навч. 

посіб. / За заг. ред. О. М. Бандурки. Харків, 2017. 192 с.  

6. Економіка ресторанного господарства : навч. посіб. 

/ Н. О. Власова, Н. С. Краснокутська, О. А. Круглова, І. В. 

Мілаш. Харків : Світ Книг, 2021. 389 с. 

7. Кузнецова Н.М. Основи економіки готельного та 

ресторанного господарства: Навч. посібник. К., 1997. 174 с. 

8. Левицька І.В., Климчук А.О. Оцінка ефективності 

діяльності ресторанного господарства України. Вісник 

Хмельницького національного університету. Економічні 

науки. 2019. № 3. С. 56-61.   

9. Організація виробництва на підприємствах харчової 

промисловості : підручник / Т. Л. Мостенська, І. А. Бойко, І. 

М. Болотіна та ін. – кер. кол. авт. і наук. ред. д.е.н., проф. Т. 

Л. Мостенської. – К. : Кондор, 2012. – 492 с. 

10. Посохов І.М., Дюжев В.Г., Сусліков С.В., Тимофєєва 

К.О. Економіка підприємства: навч. посіб. Харків, 2016. 380 с.  

11. Гадецька З. М., Холопова М. О. Моделювання бізнес-

процесів діяльності підприємства. Електронний журнал 

«Ефективна економіка». № 5. 2016. URL: 

http://www.economy.nayka.com.ua/?op=1&z=4950  

12. Гуль Вікторія, Удуд Іванна. Оцінка ефективності 

готельно – ресторнного бізнесу України в період війни : 

матеріали ІІІ Міжнародної науково-практичної інтернет-

Підготувати 

питання по 

темі №4 /  

Практичне 

заняття по 

темі № 2 

2/2 год. 

 

 

8 тиждень 
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конференції. Цифрова трансформація фінансової системи 

України та країн v-4 в умовах євроінтеграції: м.Дубляни, 26 

квітня 2023 р.. Частина ІІІ. Дубляни: ЛНУП, 2023.  C. 209-

2014. 

13. Економіка відновлення : навчальний посібник / під заг. 

ред. Грушка В.І. Київ : Університет економіки та права 

«Крок», 2023. 221 с. 

14. Ільчук О О,Удуд І.Р.,Шира К Р Проблеми підтримання 

ефективності роботи підприємств ресторанного бізнесу та 

закладів культури у кризових умовах господарювання. 

Актуальгні питання у сучасній науці .м. Київ – 2023. № 

6(12)  С. 54-64. 

http://perspectives.pp.ua/index.php/sn/article/view/5079 

8 тиждень 1. Модульна контрольна робота 1 Підготувати 

питання до М 

1 

8 тиждень 

Змістовий модуль 2. Стратегічні конкурентні переваги  
9-10 
тиждень 
 

 

Тема 5. Сутність фінансів та фінансового 

механізу  підприємства. Фінансова 

діяльність  підприємства 

 

Поняття та джерела формування 

фінансових ресурсів ресторанних та 

підприємств харчового бізнесу. Власні, 

позичені і залучені джерела формування 

фінансових ресурсів ресторанних та 

підприємств харчового бізнесу. 

Співвідношення внутрішніх та зовнішніх 

джерел формування фінансових ресурсів. 

Відображення фінансових ресурсів в 

балансі. Потоки фінансових ресурсів 

ресторанних та підприємств харчового 

бізнесу. Завдання фінансів ресторанних та 

підприємств харчового бізнесу.  

Суть і роль фінансів підприємств 

ресторанних та підприємств харчового 

бізнесу та їх зв'язок з державним фінансовим 

механізмом та зі складовими фінансового 

ринку. Зміст фінансової діяльності 

ресторанних та підприємств харчового 

бізнесу.  

Лекційне 

заняття  

1. Господарський кодекс України : чинне законодавство зі 

змінами та доповн. станом на 1 березня 2008 року : 

(відповідає офіційному текстові ). – К. : Паливода А.В., 

2008. – 192с. – (Кодекси України).  

2. Бедринець М.Д., Довгань Л.П. Фінанси підприємств: навч. 

посіб. Київ, 2018. 292 с.  

3. Зянько В.В., Фурик В.Г., Вальдшмідт І.М. Фінанси 

підприємств: навч. посіб. Ч. 1. Вінниця, 2016. 126 с. 

4. Левицька І.В., Климчук А.О. Оцінка ефективності 

діяльності ресторанного господарства України. Вісник 

Хмельницького національного університету. Економічні 

науки. 2019. № 3. С. 56-61.   

5. Організація виробництва на підприємствах харчової 

промисловості : підручник / Т. Л. Мостенська, І. А. Бойко, І. 

М. Болотіна та ін. – кер. кол. авт. і наук. ред. д.е.н., проф. Т. 

Л. Мостенської. – К. : Кондор, 2012. – 492 с. 

6. Фесіна Ю.Г. Економіка та фінанси підприємства. Конспект 

лекцій для студентів спеціальності «Менеджмент». Луцьк, 

2016. 142 с.  

7. Величко В. В. Конспект лекцій з курсу «Економіка і 

фінанси підприємства» (для студентів денної та заочної 

форм навчання за напрямом підготовки 6.030601 – 

Менеджмент) / Харків. нац. ун-т міськ. госп-ва ім. О. М. 

Бекетова. Харків : ХНУМГ ім. О. М. Бекетова, 2015. 152 с. 

Підготувати 

питання по 

темі №5  

 

 

10 тиждень 

http://perspectives.pp.ua/index.php/sn/article/view/5079
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 8. Економіка та бізнес-інновації: підручник/ за ред. д.е.н.,

 проф. Л. Г. Мельника, д.е.н., проф.О.І. Карінцевої. –Суми 

: Університетська книга, 2023. 702 с. 

9. Сторонянська І. З., Беновська Л. Я. Особливості 

інвестиційно-кредитного забезпечення розвитку регіонів в 

умовах війни. Бізнес Інформ. 2023. №5. C. 53–59. 

https://doi.org/10.32983/2222-4459-2023-5-53-59 

11-12 
тиждень 
 

 

Тема 6. Система оподаткування 

підприємств 

Поняття системи оподаткування, 

склад податкових платежів. Сутність та 

принципи розробки податкової політики 

підприємств ресторанного господарства і 

харчової промисловості. Система 

податкових пільг та їх використання в 

процесі формування податкової політики 

підприємств готельно-ресторанного 

господарства. Аналіз та планування 

податкових платежів підприємств 

ресторанного господарства та харчового 

бізнесу. 

 

 

Лекційне / 

практичне 

заняття  

1. Господарський кодекс України : чинне законодавство 

зі змінами та доповн. станом на 1 березня 2008 року : 

(відповідає офіційному текстові ). – К. : Паливода А.В., 

2008. – 192с. – (Кодекси України).  

2. Бедринець М.Д., Довгань Л.П. Фінанси підприємств: 

навч. посіб. Київ, 2018. 292 с.  

3. Зянько В.В., Фурик В.Г., Вальдшмідт І.М. Фінанси 

підприємств: навч. посіб. Ч. 1. Вінниця, 2016. 126 с. 

4. Організація виробництва на підприємствах харчової 

промисловості : підручник / Т. Л. Мостенська, І. А. Бойко, 

І. М. Болотіна та ін. – кер. кол. авт. і наук. ред. д.е.н., проф. 

Т. Л. Мостенської. – К. : Кондор, 2012. – 492 с. 

5. Фесіна Ю.Г. Економіка та фінанси підприємства. 

Конспект лекцій для студентів спеціальності «Менеджмент». 

Луцьк, 2016. 142 с.  

6. Величко В. В. Конспект лекцій з курсу «Економіка і 

фінанси підприємства» (для студентів денної та заочної 

форм навчання за напрямом підготовки 6.030601 – 

Менеджмент) / Харків. нац. ун-т міськ. госп-ва ім. О. М. 

Бекетова. Харків : ХНУМГ ім. О. М. Бекетова, 2015. 152 с. 

7. Економіка відновлення : навчальний посібник / під заг. 

ред. Грушка В.І. Київ : Університет економіки та права 

«Крок», 2023. 221 с. 

8. Економіка та бізнес-інновації: підручник/ за ред. д.е.н.,

 проф. Л. Г. Мельника, д.е.н., проф.О.І. Карінцевої. –Суми : 

Університетська книга, 2023. 702 с. 

Підготувати 

питання по 

темі №6 / 

Практичне 

заняття по 

темі № 3 

2/2 год. 

 

12 тиждень 

13-14 
тиждень 
 
 

 

Тема 7. Фінансові ресурси та 

кредитування підприємств. Оцінка 

фінансового стану підприємства 

Методи впливу державного фінансового 

механізму на фінансову діяльність 

підприємств ресторанного та харчового 

бізнесу. Форми взаємозв’язку фінансової 

діяльності ресторанних підприємств та 

Лекційне 

заняття 

1. Господарський кодекс України : чинне законодавство зі 

змінами та доповн. станом на 1 березня 2008 року : 

(відповідає офіційному текстові ). – К. : Паливода А.В., 

2008. – 192с. – (Кодекси України).  

2. Бедринець М.Д., Довгань Л.П. Фінанси підприємств: навч. 

посіб. Київ, 2018. 292 с.  

3. Зянько В.В., Фурик В.Г., Вальдшмідт І.М. Фінанси 

підприємств: навч. посіб. Ч. 1. Вінниця, 2016. 126 с. 

Підготувати 

питання по 

темі №7 

14 тиждень 

https://doi.org/10.32983/2222-4459-2023-5-53-59
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підприємств харчового бізнесу з окремими 

елементами фінансового ринку – кредитним 

ринком, ринком цінних паперів, валютним і 

страховим. Взаємозв’язок фінансової 

діяльності підприємств ресторанного та 

харчового  бізнесу з найважливішими 

інститутами фінансового ринку – 

комерційними банками, фондовими і 

валютними біржами, інвестиційними 

фондами, пенсійним фондом, страховими 

компаніями тощо. Сутність, роль і види 

грошових потоків. Планування руху 

грошових коштів підприємств ресторанного 

і харчового бізнесу. Методи оптимізації руху 

грошових коштів. 

 

4. Організація виробництва на підприємствах харчової 

промисловості : підручник / Т. Л. Мостенська, І. А. Бойко, І. 

М. Болотіна та ін. – кер. кол. авт. і наук. ред. д.е.н., проф. Т. 

Л. Мостенської. – К. : Кондор, 2012. – 492 с. 

5. Фесіна Ю.Г. Економіка та фінанси підприємства. Конспект 

лекцій для студентів спеціальності «Менеджмент». Луцьк, 

2016. 142 с.  

6. Величко В. В. Конспект лекцій з курсу «Економіка і 

фінанси підприємства» (для студентів денної та заочної 

форм навчання за напрямом підготовки 6.030601 – 

Менеджмент) / Харків. нац. ун-т міськ. госп-ва ім. О. М. 

Бекетова. Харків : ХНУМГ ім. О. М. Бекетова, 2015. 152 с. 

7. Економіка та бізнес-інновації: підручник/ за ред. д.е.н.,

 проф. Л. Г. Мельника, д.е.н., проф.О.І. Карінцевої. –Суми : 

Університетська книга, 2023. 702 с. 

8. Ільчук О О,Удуд І.Р.,Шира К Р Проблеми підтримання 

ефективності роботи підприємств ресторанного бізнесу та 

закладів культури у кризових умовах господарювання. 

Актуальгні питання у сучасній науці .м. Київ – 2023. № 

6(12)  С. 54-64. 

http://perspectives.pp.ua/index.php/sn/article/view/5079  

9. Сторонянська І. З., Беновська Л. Я. Особливості 
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кризового процесу. Основні причини, що 

призводять до банкрутства підприємств 

ресторанного і харчового бізнесу. Методи 

діагностики банкрутства підприємства. 
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внутрішнього і зовнішнього страхування 

господарського ризику. 
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